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VARIEDADES:
100% Graciano

ANALISIS:
Grado alcohélico: 14,0%

Contiene Sulfitos
ANADA:
2012

Consejos del endélogo

No recomendamos ni consideramos
necesario decantar este vino. Este
vino tiene un gran potencial de
env ejecimiento

Vina Pomal Vinos Singulares Graciano

Dentro de una gama de vinos que representan la experimentacién y la inquietud
por mejorar en la elaboraciéon de los vinos singulares, el equipo de Bodegas
Bilbainas elabora este Graciano donde se refleja el potencial de una variedad
autéctona de La Rioja, unica por su sutileza y rusticidad, compleja por su
frutosidad y especiados, de gran potencial de envejecimiento y agradable balance

y frescura.

Vinificacion

Vendimia manual en cajas. En el
momento de la vendimia hicimos una
seleccion para llevar sélo a la bodega
aquellas uvas con condiciones de
maduracion 6ptimas. Se sometid a
dos selecciones, primero el racimo y
luego el grano tras el despalillado.
Fundamental en esta afada Ila
eliminacién de bayas pasificadas tras
el despalillado.

Ferment6 con levadura indigena en
depositos abiertos, combinando
bazuqueos y remontados. La
maceracion fue de 21 dias y se
fermenté a 26°C, intentando extraer
con suavidad.

Viticultura

Procede de nuestra finca de Vicuana,
situada en el corazén del Barrio de la
estacion de Haro. Suelos francos, con
alta riqueza en caliza. Rendimiento de
4.000 kg/ ha y cepas de 40 afios.

Zona de clara influencia atlantica, que
lleva al limite la maduracién del
graciano. Un vino que solo se elabora
las afiadas que el

graciano consigue madurar
excepcionalmente (2007, 2010, 2012).

Caracteristicas de la afada

Esta afiada estuvo marcada por la
incidencia de la sequia. La falta de
lluvias, con bajas precipitaciones ya
desde el invierno, marcé el desarrollo
de todo el ciclo. Las zonas altas, y en
particular las variedades de ciclo largo
consiguieron una gran madurez y
equilibrio.

Caracteristicas sensoriales

Color rojo intenso y muy brillante.

Aparecen aromas varietales: pimienta
blanca, sandalo \ cedro
entremezclados con aromas de fruta
roja madura y florales como la
lavanda.

Con una acidez caracteristica de la
variedad Graciano, es envolvente,

elegante y potente a la vez intenso,
equilibrado y persistente.

Maridaje

Quesos curados, mariscos, aves y
guisos especiados.

Periodo de consumo

Se recomienda degustarlo antes de
2017-2027.




